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OFFRE D’EMPLOI : AIDE-CUISINIER.ERE

Situé a Saint-Alphonse-Rodriguez dans Lanaudiére, le CAMP PAPILLON est I'un des plus importants camps
de vacances adaptés en Amérique du Nord. Ouvert a I'année, il accueille des campeurs en situation de
handicap pour des séjours d’été et leur propose des répits de fin de semaine le reste de I'année. Depuis
1938, plus de 100 000 personnes y ont vécu un séjour inoubliable dans un environnement enchanteur,
sécuritaire et adapté a leurs besoins.

ROLE ET RESPONSABILITES

Sous I'autorité du cuisinier, I’Aide-cuisinier.ere collabore a la préparation des repas et au bon
déroulement du service alimentaire. Il contribue au maintien d’un environnement propre, sécuritaire
et organisé afin d’assurer un service de qualité.

De facon spécifique, I'Aide-cuisinier.ere :

e Aide a la préparation des aliments (coupe, portionnement, préparation de base) ;

e Prépare la salle a manger avant les repas ;

e Prépare et installe les tables de service ;

e  Remplit la machine distributrice (jus) et s’assure de son bon fonctionnement ;

e  Participe au service durant les repas ;

e Nettoie I'aire de service avant et aprés chaque repas ;

e Collabore au maintien de la propreté de la cuisine et de la cafétéria ;

e Respecte les normes d’hygiene et de salubrité en vigueur ;

e Applique les consignes de sécurité et les procédures établies ;

e Effectue toute autre tache connexe nécessaire au bon fonctionnement du secteur cuisine.

PROFIL RECHERCHE

e Attitude positive et collaborative ;

e Sens de l'organisation ;

e  Rapidité d’exécution ;

e Souci de la propreté et du travail bien fait ;
e  (Capacité a suivre des directives ;

e Respect des regles et des procédures ;

e Ponctualité et assiduité.

COMPETENCES CLES

e Travail d’équipe ;

e Rigueur et respect des normes d’hygiéne ;
e  Organisation du travail ;

e  Gestion efficace du temps ;

e Collaboration et communication ;

e  (Capacité d’adaptation.


https://fondationpapillon.ca/services-adaptes/camp-papillon/
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FORMATION ET EXIGENCES

e  Expérience en cuisine (un atout) ;
e Disponibilité selon les besoins opérationnels du camp ;
e Connaissance des regles de base en hygiene et salubrité (un atout) ;
e Code vestimentaire :
v" Pantalon long, souliers fermés, chandail avec manche courte ou longue (pas de camisole),
cheveux attachés, pas de bijoux ;
v' Port d'équipement de protection individuelle obligatoire lorsque demandé.

CONDITIONS DE TRAVAIL

e Lieu de travail : Camp Papillon (210 rue Papillon, Saint-Alphonse-Rodriguez, JOKIWO, QC) ;
e Temp plein durant la période estivale ;

e Horaire variable durant 'année scolaire selon I'achalandage ;

e Salaire a discuter selon I'expérience.

Les personnes intéressées doivent soumettre leur candidature en faisant parvenir leur curriculum
vitee et une lettre de présentation a jracicot@fondationpapillon.ca.

L’équipe de la Fondation Papillon remercie les candidats.es de leur intérét. Seules les personnes dont la
candidature sera retenue seront convoquées en entrevue.

La Fondation Papillon, organisme a but non lucratif, est un carrefour de ressources et de soutien aux personnes en
situation de handicap, a leur famille ainsi qu’aux acteurs du milieu. Elle offre des services adaptés permettant aux
personnes avec des besoins particuliers d’atteindre leur plein potentiel en plus de répondre aux besoins de leur famille.
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